RECEPT MEDEL @ TID: UNDER 30 MINUTER

Tortillapizza med

vitkalssallad
®

* Kk % 1 r6ster
Har tanjs granserna for vad en pizza kan vara

nar traditionell pizzabotten byts ut mot
tortillas for en mexikansk twist. Fardiga
tortillas forenklar tillagningen och den tunna
botten gor pizzorna fantastiskt sproda och krispiga. Toppa med ost, skinka och paprika
och servera med en frasch kalsallad.

Detta ar ett recept fran Billiga veckan v 22, 2016.

Ingredienser S& hdr gor du
iolr t|<I)In:r: 4 1. Sattugnen pa 250°C.
aisalla L 2. Kalsallad: Hyvla eller skiva vitkalen riktigt tunt. Blanda med
300 g vitkal salladskrydda, peppar, vindger och olja. Blanda noga och ror
2 tsk salladskrydda runt d& och da.
3. Pizza: Skar paprikorna i ringar och pilla bort kdrnhuset. Repa
1 krm peppar och grovhacka oreganon.

4. Lagg tortillabréden pa platar med bakplatspapper. Bred

1 msk vitvinsvinager
pizzasasen Sver broden. Lagg pa ett tunt lager av osten.

1 msk olja Toppa sen med skinka, paprika, oregano och sist med resten
av osten.
Pizza 5. Grddda pizzorna i omgangar mitt i ugnen ca 6 minuter.

2 réda paprikor 6. Servera pizzorna med salladen.

1/2 kruka oregano For alla

Ratten ar fri fran agg men innehaller gluten.
GOr laktosfri: valj laktosfri mozzarella
GOor mjolkproteinfri: valj mjolkproteinfritt ostalternativ.

8 tortillabrod for pizza
400 g pizzasas
250 g riven mozzarella

2 forp strimlad skinka (2 180 g)



